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ГРИЛЬ И МАНГАЛ
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ДЕСЕРТЫ
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ДЕСЕРТЫ SPECIAL
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ЗАВТРАКИ

APPETIZERS

Cheesecakes 265 g 590.-
With cherry and sweet cherry sauce

Potato pancakes with 

 

120 / 45 / 40 / 30 g

 

750.-

 

salmon and poached egg 
With tzatziki sauce fresh herbs

Shakshuka

 

280 g

 

650.-
Egg dish with bell and capsicum peppers,
tomatoes, turmeric, zira and oregano,
Moroccan recipe

 
 

  

Assorted olives 90 g 470.-

85 / 85 / 45 / 35 g

 

490.-

 

Pink tomatoes and cucubers 250 / 50 g 650.-
with garlic sauce and caribique

Assorted cheeses 230 g 1 750.-
Dor bleu, cecil, scamorza, tartufetto, Dürr 
6 months, parmesan 14 months 

 Tatar-style Kazy 80 / 15 g 630.-
Homemade raw dried sausage made of horse
meat with aromatic spices. With herbs and red
onions

 
 

  650.-

 

 
  

Fresh herbs  50 g 320.-

 

Dill, parsley, cilantro, basil and bunch onion

 

Baked eggplan
with fetaksa cheese and tomatoes

250 g

 

690.-

 

HOT APPETIZERS

Fred suluguni with tomatoes 140 / 100 g 590.-

Croutons made of borodino bread 100 g 320.-
with garlic and parmesan

Shawarma with chicken 380 g 570.-
Pieces of chicken roasted on coals with
tomatoes, onions, lettuce leaves, fresh
and pickled cucumbers, and tzatziki in crispy lahvash

 

 

Shawarma Fitness 360 g 650.-

120 / 30 g 420.- 

Qutab with lamb 120 / 30 g 550.-

 
Qutab with with crab and shrimp 120 / 30 g 820.-

Cheburek with veal 160 g 470.-

BREAKFASTS

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

Qutab with cheese

ЗАКУСКИ

Shakshuka 280 g

Egg dish with bell and capsicum peppers,
tomatoes, turmeric, zira and oregano,
Moroccan recipeHerring with baked potatoes

With fresh herbs, radish and red onion

and croutons from borodino bread



SALADS

Fresh vegetable salad 230 g

 

470.-

 
Pink tomatoes, cucumbers, sweet pepper, 
radish, cilantro, lettuce, red onion. With country oil

 
 

Greek salad 335 g

 

750.-

Salad of cabbage and carrots 
with aromatic oil

150 g                                                                     340.-  

  

With garlic. Recommened for sashlik  
 

Burrata with Uzbek tomatoes 260 g

 

940.-
 

With basil, and olive oil
 

  
Mozzarella with tomatoes 
and pesto sauce

240 g                        890.-

 

 

Mozzarella, tomatoes, pesto sauce, rucola, 
balsamic cream, watercress

 

Pink tomato salad with basil 150 g                              450.-

Salad with amaranth, quinoa,
tomatoes and avocado

280 g                                                   690.- 

 

Amaranth with avocado, quinoa, tomatoes, 
yuzu cucumbers, walnuts, spinach
and secret dressing

 

Green salad with shrimp 170 g

 

790.-

Caesar with chicken 270 g 890.-  

 

Caesar with shrimp 270 g  990.-

Tashkent 160 g

 
650.-

Salad with roast beef 220 g

 

990.-

Salad with tongue 150 g                            790.-
and rucola with satay sauce

САЛАТЫ

SOUPS

Chicken soup 
with homemade noodles

350 g 480.-

Lagman 370 / 20 g 690.-
Hearty thick broth with lamb, potatoes, 
oyster sauce, anise and homemade noodles

 
 

Shurpa 495 g 770.-
Aromatic meat broth with lamb, potatoes
and fragrant herbs  

 
Homemade borsch 350 / 30 g 550.-
With tender beef and vegetables. 
With sour cream

 

Sorrel soup with beef 300 / 30 g 520.-
With quail eggs, herbs and sour cream 

om yum 420 / 100 / 10 g 850.-
Thai soup on coconut milk with mussels, shrimps, 
squid, mushrooms and tomatoes. With rice, lime
and chili pepper 

 
 

 

СУПЫ



Khinkali with beef 3 pcs / 300 g 490.-

Khinkali with lamb 3 pcs / 300 g 590.-

with beef
300 g                         580.-

Fettuccine with seafood 350 g

 

1 050.-

 

With shrimp, squid and mussels in creamy 
tomato sauce with acrid spices

 

Pasta with chicken 330 g

 

970.-

 
 

Chicken thigh, porcini mushrooms, oyster mushrooms,
garlic, thyme, parmesan, cream 

Chicken cutlets 170/180 (fried/steamed) / 150 / 55 g

 

690.-

 
with mashed potatoes

 
With mushroom sauce. Steamed / fried

Homemade beef 150/160 (fried/steamed) / 150 / 40 g 790.-
cutlets with mashed potatoes
With mushroom sauce. Steamed / fried

Steamed salmon steak  130 / 25 / 30 / 25 g 1 550.- 

With spinach, cheese sauce and lemon

with mashed potatoes 

330 g 1 150.- 

 

Beef loin fried with onions and stewed 
in cream sauce, with mashed potatoes and pickles

Roast marble beef 300 g

 

1 350.-

 

with baked potatoes

Burger Old School with cheese 330 g

 

850.-

 

Double beef patty, potato bun, tomatoes, 
lettuce, pickles, red onions, mayonnaise, 
ketchup and pepper sauce. We can prepare

it on a lettuce leaf

Chicken tabaka 920.-

 

Served with baked tomatoes

Hotpot with duck 450 g 950.-

 

Dorado 1 pcs / 250 / 60 g 1 490.-
 Baked with rosemary and sweet chili sauce.

With pesto sauce, basil and lemon

Royal Argentine shrimps 175 / 30 / 20 g 1 290.- 

With togarashi sauce

HOT DISHES

SIDE DISHES

French fries 150 g 360.-

Mashed potatoes 150 g 280.-

Fried potatoes 250 g 420.-
with mushrooms and onions

Rice 150 g 250.-

Baked potatoes  150 g 390.-
with drawn butter
With garlic 

Grilled vegetables 200 / 25 g 550.-

Quinoa 150 g 350.-

SPECIAL GRILL

Machete Steak 750.-

Filet Mignon Steak 1 250.-

Ribeye Steak 1 350.-

Rack of lamb 150 / 70 g 2 450.-

1 350.-

150 / 70 g 2 450.-

In MDM, Pavlovo Podvorie and Michurinsky In Krylatskoe, Flotskaya, Pushkinskaya, 
Vegas Myakinino and Bolshaya Polyanka

Black Angus marbled beef steaks, 200 days of grain-fed beef. Price is per 100 g of weight

ГОРЯЧЕЕ

and porcini mushrooms 

Classic dumplings

ГАРНИРЫ

Ribeye Steak

Rack of lamb

0,5 pcs / 300 / 70 g



GRILL AND BRAZIER

Rack of lamb 150 / 70 g 2 450.-
Grilled rack of lamb  
with Romano sala

Grilled chicken 200 / 130 / 20 g 850.-
thigs
With grilled tomatoes, zucchini

 

and sweet pepper

Grilled salmon steak 120 / 25 / 30 / 25 g 1 550.-
With spinach, cheese sauce and lemon

Grilled vegetables 200 / 25 g 550.-

SHASHLIK  
 

Made of lamb 160 / 40 g 990.-

Made of chicken 160 / 40 g 650.-

Made of veal 160 / 40 g 990.-

Made of turkey 160 / 40 g 790.-

Napoleon made of lamb 125 / 140 g 950.-

Uch-panja made of lamb 200 / 40 g 1 450.-
SAUCES 50 g

Adzhika, Narsharab, Shashlik sauce, 120.-

Garlic sauce, Sacebeli, Cheese sauce,

 

Tkemali red sauce

190.-

PILAF

Pilaf 310 g 750.-
Uzbek pilaf made of lamb  

 

and Laser rice. With yellow carrots,

 

garlic, zira and barberry 

Additives for pilaf:

Achichuk 50 g 130.-

Pickled onions 20 g 100.-

Roasted garlic 30 g 100.-

Pomegranate 20 g 100.-

BAKERY FOOD

Samsa baby with beef 2 pcs / 80 g 320.-

Mingrel-style with khachapuri 
with cheese

380 g 690.-

Adzharian-style khachapuri 330 g 650.-

1 pcs / 120 g 150.-

ГРИЛЬ И МАНГАЛ 

 

On lahvash with herbs, red onions

 

and pomegranate grains

Made of lamb 150 / 40 g 850.-

Made of veal 150 / 40 g 850.-

LULEH KEBAB

On lahvash with herbs, red onions
and pomegranate grains

, , ,

, , 

, 

, , 

ПЛОВ
:

ВЫПЕЧКА

Pesto, Adjika Uyghur, Caesar



ROMAN PIZZA

Margarita 385 g 740.-
With mozzarella cheese, special tomato 
sauce, pesto sauce, pine nuts  
and basil

Pepperoni 400 g 790.-
With pepperoni, mozzarella

 

and parmesan cheeses, special tomato sauce, 
bechamel sauce and basil

Four cheeses 375 g 920.-
With parmesan, gorgonzola, mozzarella,  
cheddar and bechamel sauce

NAPOLITANA PIZZA

Margarita Pizza 470 g 740.-
Classic pizza with mozzarella, basil

 
and tomato sauce

4 cheeses Pizza 450 g 920.-
Parmesan, gorgonzola, taleggio

 and mozzarella

Diablo Pizza 520 g 850.-
Spicy pizza with picante sausage,

 

mozzarella and tomato sauce

Pizza with parma and rucola 480 g 1 150.-
With Parma ham, mozzarella,  
parmesan, rucola and tomato sauce

In  MDM and Krylatskoe

MAKI

GUNKANS

Shake Spice 35 g 190.-
With salmon spice

Ebi Spice  35 g 190.-
With shrimp spice

Unagi Spice 35 g 190.-
With eel spice

Kani Spice 35 g 230.-
Crab surimi, crab meat,

 
spice sauce

MAKI

Shake Maki 100 g 420.-
Salmon maki

Avocado Maki   100 g 320.-
Avocado maki

Kappa Maki 100 g 290.-
Maki with cucumber andsesame seeds

Unagi Maki 100 g 470.-
Maki with eel, sesam and unagi sauce

California 190 g 1 090.-
Crab meat, avocado, cucumber, tobiko

Philadelphia 195 g 890.-
Salmon, cucumber, Philadelphia cheese

Dragon 190 g 850.-
Shrimp, eel, Philadelphia cheese  

 avocado, sesame, unagi sauce

Warm maki four cheeses 220 g 650.-
Eel, cheddar, gouda, Philadelphia   
and Parmesan cheeses, grapes, batter

Warm maki Crunch 240 g 850.-

 

Baked salmon maki 215 g 950.-
Salmon, crab surimi,  
crab meat, avocado

РИМСКАЯ ПИЦЦА

ПИЦЦА НЕАПОЛИТАНА

РОЛЛЫ

Salmon, crab surimi,
crab meat, avocado



DESSERTS

Medovik (Honey pie) 120 / 30 / 30 g 470.-
With vanilla sauce and e cream

Napoleon 160 / 60 g 550.-
With strawberry and vanilla sauce

Bird�s milk 140 g 550.-

Chocolate cake 120 / 40 g 550.-
Made of thin chocolate cakes 

 with chocolate and vanilla sauce. 
 Decorated with ground cherry

Pavlova with berries 200 g 670.-
Airy meringue with tender mascarpone, 
fresh berries and original  
mango sauce  

Basque cheesecake 160 / 50 g 540.-

Choice of jam 100 g 250.-
From cherries, walnuts, cornel, 

 

Sorbet  60 g 250.-
Mango-maracuja, lemon, 

 
raspberry-strawberry

Ice cream 60 g 250.-
Vanilla, chocolate, pistachio,

 Black Forest, Tiramisu

Fruit vase 1 600 g 2 700.-
Pineapple, kiwi, strawberry,  
orange, grape, apple

SPECIAL DESSERTS

Pie with pear and Dor bleu cheese 130 g 450.-
With pine nuts and almond petals

Pistachio pie with raspberry155 g 650.-

Black Forest Cake 90 g 500.-

V Cake 130 g 550.-

In Metropolis, MDM, Pushkinskaya and Michurinsky

On Pushkinskaya, Michurinsky and MDM 

On Pushkinskaya and Michurinsky 

ДЕСЕРТЫ SPECIAL

ДЕСЕРТЫ

Фисташковый пирог с малиной



ЗАВТРАКИ

開胃菜

芝士蛋糕 265 克 590.-

配樱桃和甜樱桃酱

土豆煎饼

 

120 / 45 / 40 / 30 克

 

750.-

 

三文鱼和水煮蛋
配酸奶黄瓜酱和新鲜香草

沙克舒卡
 

280 克

 
650.-

鸡蛋菜配灯笼椒和辣椒，
西红柿、姜黄、孜然和牛至，
摩洛哥食谱

 

 
  

什錦橄欖 90 克 470.-

85 / 85 / 45 / 35 克

 

490.-

 

粉紅色的番茄和黃瓜 250 / 50 克 650.-

配蒜醬和加勒比海風味

什錦乳酪 230 克 1 750.-

Dor bleu、塞西爾、斯卡莫扎、tartufetto
、杜爾 6個月，帕瑪森乾酪14個月

 韃靼風格的卡齊 80 / 15 克 630.-

自製生馬乾香腸
帶有芳香香料的肉。含香草和紅色
洋蔥

 

 

  650.-

 

 

  

新鮮香草  50 克 320.-

蒔蘿、歐芹、香菜、羅勒和一束洋蔥

 

烤茄子
配羊乳酪和番茄

250 克 690.-

热开胃菜

弗雷德·蘇魯古尼配西紅柿 140 / 100 克 590.-

用博羅季諾麵包製成的麵包丁 100 克 320.-

配大蒜和帕瑪森起司

雞肉沙瓦瑪 380 克 570.-

雞肉塊在炭火上烤製
番茄、洋蔥、生菜葉、新鮮
和醃黃瓜，還有脆皮拉瓦什酸奶黃瓜醬

 

 

沙威瑪健身 360 克 650.-

120 / 30 克 420.- 

古特卜與羊肉 120 / 30 克 550.-

 蟹蝦佐庫塔布 120 / 30 克 820.-

小牛肉切布列克 160 克 470.-

早餐

Сырники с соусом из вишни и черешни 

Драники с лососем и яйцом пашот

Шакшука

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

Жареный сулугуни с томатами

Гренки из бородинского хлеба
с чесноком и мармезаном

Шаурма с курицей

Шаурма Fitness

起司配古塔布
Кутаб с сыром

Кутаб с бараниной

Кутаб с крабом и креветкой

Чебурек с телятиной

ЗАКУСКИ

Ассорти оливок
沙克舒卡 280 克

雞蛋菜配燈籠椒和辣椒，
番茄、薑黃、孜然和牛至，
摩洛哥食譜
Шакшука

鯡魚配烤土豆

配上新鮮香草、蘿蔔和紅洋蔥
Сельдь с печёным картофелем и гренками
из бородинского хлеба

Розовые томаты и огурцы с чесночным соусом
и карибикой

Ассорти сыров

Казы по-татарски

Свежая зелень

Запечённый баклажан с сыром фетакса и томатами

沙拉

新鮮蔬菜沙拉 230 克

 

470.-

粉紅番茄、黃瓜、甜椒，
蘿蔔、香菜、生菜、紅洋蔥。用鄉村油

 

 

希臘沙拉 335 克 750.-

高麗菜和胡蘿蔔沙拉
與芳香油

150 克                                                            340.-

用大蒜。推薦用於 sashlik  

 

布拉塔起司配烏茲別克番茄 260 克 940.-

配羅勒和橄欖油
 

  馬蘇里拉起司配番茄
和香蒜醬

240 克 890.-

馬蘇里拉起司、番茄、香蒜醬、芝麻菜、
香醋奶油，西洋菜

 

粉紅番茄羅勒沙拉 150 克                              450.-

莧菜、藜麥沙拉，
番茄和酪梨

280 克                                                   690.-

莧菜配酪梨、藜麥、西紅柿，
柚子黃瓜、核桃、菠菜
和秘密著裝

 

蔬菜沙拉配蝦 170 克 790.-

雞肉凱薩沙拉 270 克 890.-

 
蝦仁凱薩沙拉 270 克 990.-

塔什幹 160 克 650.-

烤牛肉沙拉 220 克 990.-

沙拉用舌頭 150 克                           790.-

和芝麻菜配沙嗲醬

САЛАТЫ

Салат из свежих овощей

Греческий салат

Салат из капусты и моркови с ароматным маслом

Буррата с узбекскими томатами

Моцарелла с томатами и соусом песто

Салат из розовых томатов с базиликом

Салат с амарантом, киноа, томатами и авокадо

Зеленый салат с креветками

Цезарь с курицей

Цезарь с креветками

Ташкент

Салат с ростбифом 

Салат с языком и руколой с ореховым соусом

以及博羅季諾麵包的麵包丁



湯

雞湯
配自製麵條

350 克 480.-

拉格曼 370 / 20 克 690.-

濃鬱的羊肉湯，土豆，
蠔油、茴香與自製麵條

 

 

舒爾帕 495 克 770.-

香濃的肉湯，配羊肉和土豆
和香草

 自製羅宋湯 350 / 30 克 550.-

附嫩牛肉和蔬菜。
配酸奶油

 

酸模牛肉湯 300 / 30 克 520.-

配鵪鶉蛋、香草和酸奶油  

湯姆百勝 420 / 100 / 10 克 850.-

泰式椰奶湯佐貽貝、蝦、
魷魚、蘑菇和番茄。配米飯和青檸
和辣椒

 

 

 

СУПЫ

Суп куриный с домашней лапшой

Лагман

Шурпа

Щавелевый суп с говядиной

Том ям

Домашний борщ

牛肉 Khinkali 3 件 / 300 克 490.-

羊肉 Khinkali 3 件 / 300 克 590.-

配牛肉
300 克                        580.-

海鮮寬面 350 克

 

1 050.-

 

配蝦、魷魚和淡菜，奶油
加辣香料的番茄醬

 

雞肉義大利麵 330 克

 

970.-

 

 

雞腿肉、牛肝菌、平菇、
大蒜、百里香、帕瑪森乾酪、奶油

雞排 170/180 （煎/蒸） / 150 / 55 克

 

690.-

 

配馬鈴薯泥

 
配蘑菇醬。蒸/炸

自製牛肉 150/160 （煎/蒸） / 150 / 40 克 790.-

炸肉排配馬鈴薯泥
配蘑菇醬。蒸/炸

蒸鮭魚排  130 / 25 / 30 / 25 克 1 550.-

 

配菠菜、起司醬和檸檬

俄式牛柳
配馬鈴薯泥

330 克 1 150.- 

 

牛裡肌肉與洋蔥一起煎燉
奶油醬，配馬鈴薯泥和泡菜

烤大理石牛肉 300 克

 

1 350.-

 

配烤馬鈴薯

老式起司漢堡 330 克

 

850.-

 

雙層牛肉餅，馬鈴薯麵包，西紅柿，
生菜、醃菜、紅洋蔥、蛋黃醬、
番茄醬和胡椒醬。我們可以準備
放在生菜葉上

塔巴卡雞 0,5 件 / 300 / 70 克 920.-

 

配烤番茄

鴨肉火鍋 450 克 950.-

 
多拉多 1 件 / 250 / 60 克 1 490.-

 用迷迭香和甜辣醬烘烤。
佐香蒜醬、羅勒和檸檬

皇家阿根廷蝦 175 / 30 / 20 克 1 290.- 

配七味粉醬

熱菜
ГОРЯЧЕЕ

Хинкали с говядиной

Хинкали с бараниной

Классические пельмени с говядиной

Фетучини с морепродуктами

Паста с курицей и белыми грибами

和牛肝菌

經典餃子

Куриные котлеты с картофельным пюре 

Домашние котлеты из говядины с картофельным пюре

Стейк из сёмги на пару

Бефстроганов с картофельным пюре

Жареная мраморная говядина 
с запечённым картофелем

Бургер Дабл Олд Скул с сыром

Цыпленок табака

Жаркое с уткой

Дорадо

Королевские аргетинские креветки

配菜

薯條 150 克 360.-

馬鈴薯泥 150 克 280.-

炸馬鈴薯 250 克 420.-

配蘑菇和洋蔥

米 150 克 250.-

烤馬鈴薯 150 克 390.-

配奶油
配大蒜

烤蔬菜 200 / 25 克 550.-

藜麥 150 克 350.-

ГАРНИРЫ

Картофель фри

Картофельное пюре

Жареный картофель с грибами и луком

Рис

Запечённый картофель с топлёным маслом

Овощи гриль

Киноа

SPECIAL GRILL

彎刀牛排 750.-

菲力牛排 1 250.-

肋眼牛排 1 350.-

烤羊排 150 / 70 克 2 450.-

1 350.-

150 / 70 克 2 450.-

在 MDM 中，Pavlovo Podvorie 和 Michurinsky 在Krylatskoe、Flotskaya、Pushkinskaya，
Vegas Myakinino 和 Bolshaya Polyanka

黑安格斯大理石牛排，200天的穀飼牛肉。價格以每100克重量計算

Стейк Мачете

Стейк Рибай

Стейк Филе Миньон

Каре ягнёнка

Стейк Рибай
肋眼牛排

烤羊排
Каре ягнёнка



烤架和火盆

烤羊排 150 / 70 克 2 450.-

烤羊排  

與羅馬諾·薩拉

烤雞 200 / 130 / 20 克 850.-

暴徒
配烤番茄、西葫蘆

 

和甜椒

烤鮭魚牛排 120 / 25 / 30 / 25 克 1 550.-

配菠菜、起司醬和檸檬

烤蔬菜 200 / 25 克 550.-

肉串  
 

由羊肉製成 160 / 40 克 990.-

由雞肉製成 160 / 40 克 650.-

由小牛肉製成 160 / 40 克 990.-

火雞製成 160 / 40 克 790.-

用羊肉做成的拿破崙 125 / 140 克 950.-

用羊肉製成的 Uch-panja 200 / 40 克 1 450.-

ГРИЛЬ И МАНГАЛ 

Каре ягнёнка 

Куриные бёдрышки на гриле

Стейк из сёмги на гриле

Овощи гриль

Из баранины

Из курицы

Из телятины

Из индейки

ШАШЛЫК

配上香草和紅洋蔥的拉瓦什
和石榴粒

Наполеон из баранины

Уч-панжа из баранины

醬汁 50 克

Adzhika、Narsharab、Shashlik 醬、 120.-

蒜蓉醬、Sacebeli、起司醬、

 

Tkemali 紅醬

香蒜醬、阿吉卡維吾爾醬、凱撒醬 190.-

СОУСЫ

Аджика, Наршараб, Шашлычный,

Чесночный, Сацебели, 

Сырный, Ткемали красный

 

配上香草和紅洋蔥的拉瓦什
 

和石榴粒

由羊肉製成 150 / 40 克 850.-

由小牛肉製成 150 / 40 克 850.-

魯萊烤肉串

Из баранины

Из телятины

ЛЮЛЯ-КЕБАБ

抓飯

抓飯 310 克 750.-

烏茲別克羊肉抓飯

 

和雷射米飯。搭配黃色胡蘿蔔，

 

大蒜、孜然和小蘗

ПЛОВ

Плов

抓飯添加劑：

阿奇丘克 50 克 130.-

醃洋蔥 20 克 100.-

烤大蒜 30 克 100.-

石榴 20 克 100.-

Добавки к плову:

Ачичук

Маринованный лук

Жареный чеснок

Гранат
烘焙食品

薩姆沙寶寶牛肉 2 件 / 80 克 320.-

明格列爾風味哈查普里
配乳酪

380 克 690.-

阿札爾風格的哈查普里 330 克 650.-

坦都裡烤餅 1 件 / 120 克 150.-

Самса бейби с говядиной

Хачапури по-мегрельски с сыром

Хачапури по-аджарски

Лепёшка из тандыра

ВЫПЕЧКА

羅馬披薩

瑪格麗特 385 克 740.-
佐馬蘇里拉起司、特製番茄

 

醬汁、香蒜醬、松子
 

和羅勒

義大利辣香腸 400 克 790.-

配義大利辣香腸、馬蘇里拉起司

 

和帕瑪森起司，特製番茄醬，
白汁和羅勒

四塊乳酪 375 克 920.-

配上帕瑪森起司、戈貢佐拉起司  

、馬蘇里拉起司，切達乾酪和白汁

РИМСКАЯ ПИЦЦА

Маргарита
Четыре сыра

Пепперони

Песто, Аджика уйгурская, Цезарь

那不勒斯披薩

瑪格麗特披薩 470 克 740.-

經典披薩，配上馬蘇里拉起司和羅勒

 

和番茄醬

4種起司披薩 450 克 920.-

帕瑪森起司、高貢佐拉起司、塔萊吉奧起司

 

和馬蘇里拉起司

暗黑破壞神披薩 520 克 850.-

辣味披薩配辣香腸，

 

馬蘇里拉起司和番茄醬

帕瑪乾酪和芝麻菜披薩 480 克 1 150.-

配帕瑪火腿、馬蘇里拉乳酪，
 

帕瑪森起司、芝麻菜和番茄醬

在 MDM 和 Krylatskoe

ПИЦЦА НЕАПОЛИТАНА

Пицца Маргарита

Пицца 4 сыра

Пицца Диаболо

Пицца с пармой и руколой



真木

岡坎人

搖香料 35 克 190.-

配鮭魚香料

蝦子香料  35 克 190.-

配上蝦子香料

鰻魚香料 35 克 190.-

配鰻魚香料

卡尼香料 35 克 230.-

蟹肉糜、蟹肉、

 

香料醬

真木

搖真木 100 克 420.-

鮭魚捲

酪梨卷  100 克 320.-

酪梨卷

河童真希 100 克 290.-

黃瓜芝麻壽司

鰻魚捲 100 克 470.-

鰻魚芝麻鰻魚醬壽司

加州 190 克 1 090.-

蟹肉、酪梨、小黃瓜、飛魚籽

費城 195 克 890.-

鮭魚、黃瓜、費城乳酪

龍 190 克 850.-

蝦、鰻魚、費城乳酪
 酪梨、芝麻、鰻魚醬

四種乳酪熱壽司卷 220 克 650.-

鰻魚、切達起司、高達乾酪、費城
 

和帕瑪森起司、葡萄、麵糊

溫暖的捲壽司脆片 240 克 850.-

鮭魚、蟹肉糜、
 蟹肉、酪梨

烤鮭魚捲 215 克 950.-

鮭魚、蟹肉糜、  

蟹肉、酪梨

РОЛЛЫ

ГУНКАНЫ

Сяке спайс

Эби спайс

Унаги спайс

Кани спайс

Сяке Маки

Авокадо Маки

Каппа Маки

РОЛЛЫ

Унаги Маки

Калифорния

Филадельфия

Дракон

Тёплый ролл четыре сыра

Тёплый ролл Кранч

Ролл Запечённый лосось

甜點

Medovik（蜂蜜派）120 / 30 / 30 克 470.-

配香草醬和奶油

Napoleon 160 / 60 克 550.-

配草莓和香草醬

鳥奶 140 克 550.-

巧克力蛋糕 120 / 40 克 550.-

由薄巧克力蛋糕製成
 配上巧克力和香草醬。

 用酸漿果裝飾

莓果帕夫洛娃蛋糕 200 克 670.-

蓬鬆的蛋白霜搭配柔軟的馬斯卡彭乳酪，
 

新鮮漿果和原味
 

芒果醬

巴斯克起司蛋糕 160 / 50 克 540.-

裡面軟，外面焦

果醬的選擇 100 克 250.-

從櫻桃、核桃、山茱萸，

 

無花果、榅桲、覆盆子、草莓

冰淇淋  60 克 250.-

芒果西番蓮、檸檬、

 

覆盆子草莓

冰淇淋 60 克 250.-

香草、巧克力、開心果、
 黑森林、提拉米蘇

水果花瓶 1 600 克 2 700.-

鳳梨、奇異果、草莓、
 

柳橙、葡萄、蘋果

特色甜點

梨和藍紋乳酪餡餅 130 克 450.-

配以鬆子和杏仁花瓣

開心果覆盆子派 155 克 650.-

黑森林蛋糕 90 克 500.-

V蛋糕 130 克 550.-

在《大都會》中，MDM、Pushkinskaya 和 Michurinsky

在 Pushkinskaya, Michurinsky 和 MDM 

在 Pushkinskaya 和 Michurinsky 

ДЕСЕРТЫ SPECIAL

Пирог с грушей и сыром Дор блю
Пирог с грушей и сыром Дор блю

Пирожное V

ДЕСЕРТЫ

Медовик

Наполеон

Птичье молоко

Шоколадный торт

Чизкейк баскский

Павлова с ягодами

Варенье на выбор

Сорбет

Мороженое

Фруктовая ваза

Фисташковый пирог с малиной


